enova & tane do-

rie. Ce o' una che |

raccontavano le
mamme ai hambi-

ni che mon voleva- |

no fare i bravi. Era ka storia del
Eaiser, il terribile vetturing che
con i guo trabbocolo infernale
per molti anni turbd be nottl del

meonedli pemovesi. Lho ritrovata, |

imsieme con altre vicende, in un
libro che bo acquiststo in galleria
Marzini, costmuita nella seconda
meud:ll‘ﬂtmctutnamm
dei «passagess parigini. Li
i czasd sernpere banearelle del 1i-
biro nsato. S0 una & queste hovi-
o e subito messo in bores «Oste-
Tie genovesi, ovvero i tabernacod
dell onesto i Bemin A
Borzini. Pin che un libro di coci-
na & il raocanto di una citta attra-
verso | sual leoghl conviviall, | sa-
pori, la gente che ti trovi seduta
e a1 latrughe
¢ da te, lattughe in
brodo he, cuma chi 8 sta vicino.,
Borzind sostiene che sscoprire le
osterie genovesi & un po” come
Canzoni e sapori
In stanze senza pid pareti
(vedi Paol) si iscoprono
gusti antichi, come ko
stocche accomodou

[ et . s
scoprire Genowva che & una Pom- |

pei sepoltas.

Mo, nessuna emazione I mei

sfiorata, ma Genova & cosi, biso- |

gna immergervisi, ¢ in fondo i ca-
T 500 GO Immensi percor-
&l sotterraned, che vivono in una
sorta di nodte irreale, imposta dal-
lincombere dei palazd, quasi tut-

ra oscur, retaggio di on'epoca
portwale, di esistenze marginali e
umarali. B chi wobesse saperne di
pia pud andare al Museo del Bi-
sorpmente, dowe, fino al 3 aprd-
J&, & la mostra «Dosi scrivevano

imsn'lpﬂﬂ & ovviamente le |

Tosine I'naﬂl'l», con documenti,
lettere, curiosith e aneddoti lega-
ti &i personaggi e ai templ ded Ri-
sorgimento. Debolezze ¢ forse
peccati, pit o meno onest, oome
quelli del buon bere e del boon
e, L'ostona genovess rac-
conta la $tork, una volta c'era il
Garbaggin a Marassd, dove § di-
pendenti facevano la sosta pE'l'
bersene un bicchiere, di quello

buonao, Tawhdlhgm ricondi da

fel D-2474095

2} Sa pasta

Via Dai Giustiniani 168

tel 010-2468335

) Antica Osterda Vico Palla
WVico Palls 158

bed (N0-24665T5

4] La forchelta curiosa
Pizazzn Megri SH

Tel 010-2511 289

) Axillo

+ Sality Indedione 5. Anna 13

tel. 010-24655990
) Trattoria della Raibetta
Vico Caprettar 10-12/R
Tel 010-2468877
Osvakdn
Via della Cass 2
Tel (NO-3771881
8) Vegia Zena
Vico del Serrigho 15R
ted 010-2513332
9| Barisona
Via Siracusa 2R
Ga-Sestni Ponents
el 010-B049853
10} Ostaia Da U Sartu
Via Sanhuacio alle Graze, 33
Ganova Voltrd
tel 010-6130477

unkversitario, come quelli di Sa
| Pestache c'era 35 annd fa ¢ ¢'¢ an-
cora, oom be sue teglie di Barinata
| e la panissa. Sono post sirand le
| osterie genowvesi @ un giormo, -
| vanti a un pistto di minestrone &
| auno di sccinghe impanate mi -
itrovai a fare la comparsa in un
thriller con Franco Nera, uno 4
| quael polmiotteschi annd 7o che
| Irowarcns in Gendova un set idea-

T
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I Ciuppin, zuppa tutta pesce
da servire con 1 crostini

di ELEONORA E MARCO SECONDO *

Ingredient: pesce A piacene (gallinella, scorfano, rombo, trighe pe-
| &ci di scoglio); 1 e ¥ kg: seppie o calamar ¥ ki ciestacel a ploere
| (gamberi, scampd, astice] ¥ kg; fruthi di mane 4 piacere (cozze, wigo-

le, capesame) ¥z koo 3 pomodori mabwi; ving ianco Seoco 1 bicoieng
{cl 1200; obo, sale, pepe q.b. Per il soffritio; 1 scalogne: 1 gameo di
sedand; 1 spicchio daglio. Per il broda: 1 cipolla, 1 gamba di sedaa, 1
carola. Pane & crostini a piacere. Procadimento: sverdrane, desquma-
e @ kavare | pesci, stiletiari e tagliaril 2 peezl, Bolline be tesie @ & Behe
oon cipolla, sedand @ carofa: filrare il brodo, Soffiogers le wedune
tritate, aggiungere | pomodor. Metiere a cuocers Seppie € CIOStoe, |
pesci 8 came piv dura o quelli & came pio tenera, unine || ving 8,200

el voita, i beoda, salane @ pepare, far cuocans per 20 minut. Sndre
* Antica Cantina «l Tre ferli=

£on crostini of pane,

| tro, che

Nei vicoli che somigliano a percorsi sotterranel, 1 piatti come le canzoni di De André

Acciughe, zuppa, polpo
1l tesoro de1 caruggl

le dowe c'era tutto, Qul, pend, le
uniche imboscate sono quelle
del ciba, dal cappon maseeo &llin-
salata di polpo, dai gianchetti
con s fblg J'elio alla buridda &
seppie, dal corzett alle verdure /-
piene. Cui, in queste stanze che
non hanng phl pareti (vedi Ging
Paoli) ma solo sapori, si riscopre
lo stocche accomodou che & co-
mé una canzone di Fabrizio De
André. che t resta den-
Ta pensare che Genova
& balls anche g 3 vobte & soorbuti-
ca, «un posb dove la lona si mo-
stra muda e b pofte ¢ ha puntato
il coltellp alla golas (Creuza de

ma). Ma poi ¢l ha o dello
Wmﬁimum
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